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LA RECT "ARAL

PARA PICARY COMPARTIR

Crogquetas artesanas 12.00€
Zamburinas a la plancha

(8 wnicaclos dlo witran dof prcdfics 18.00€
Empanada bradicional gallega 8.00€

[ortitla de patatas tradicional y jugssa  15.00€.
con hueves camperss y patatas de la 3ena

Huemwwaoﬂ&epafamwﬂm 15.00€

Pimientss de padhén 9.50€
fritss en AOVE con escamas de sal

[able de jamén de A Caniza (2 pax) 15.00€
[abla de éricss y quesss (2 pax) 22.00€

HUERTAY ENSALADAS

Ensalada La Rectsral 15.00€
con lechuga , cherys. . salmén ahumads

ventresca de benite , piguills ¢ mozzariella

Ensalada vegetal sibrestre 15.00€

de frutss secos

lomate gallege y burrata 15.00€
temate de temporada con bunala cremssa y
aceite de albahaca



PASTA FRESCAY ARROCES

Canelén de Polls de Cornal 15.00€

ccompanads deo salba de setas silvestres

Avey de mariscs 18.00€

Aoy con bogabante 30.00€/

con reserva previa y minime 2 pax pax
"PUEDE VARIAR SEGUN DISPONIBILIDAD

DEL MAR

Pubps a la plancha 24.00€

ssbire cachelss g con pimentin do Herbin

Bacalos al horne 22.00€

sebre crema de pimientss amarillss

Fescads del dia 19.50€

a la plancha con patata panadera, cebolla y
pimient



LA RECT "ARAL

DE LATIERRA

Carrillera de angus (5h de coccisn)
sabre parmention g heluds de quess azal

Entrecot de ternera

22.50€

23.00€

con patatas artesanas y helads de quese San Simén

g .44 d@ .g /e
patatas paja

PARA TERMINAR...

ZZchwméwﬂeawWWQQ
cremaede de arreg con leche ssbre
galleta de mantequille

Cowlant de chocelate (70%)

coragéin fundente acsmparads de
helads de vaindla

Tm&bde artesana
recelta artesana, Wy%wf&

7’. e 4 z, .

Biquinss
vasite de bhelads cremsss (checolate, fresa o

avellana)

12.50€

7.50€

8.00€

7.00€

7.00€

6.00€



PRIMERO

Croquetas mixtas

SEGUNDOS
(a escoger)

Fasta con tomate

Miné Pizga

Foupetas de pelle

POSTRE

15€

Tncluge pan g agua



Alergenos

Gluten Frutos con cascara
Crustaceos @ Apio
Huevos Mostaza
Pescado Sésamo
Cacahuetes Sulfitos
Soja Altramuces
Lacteos Moluscos

*Servicio de mesa 1,50€ /comensal (Excluido Menu)

‘Las guarniciones de todos los platos de esta carta
pueden ser objeto de modificaciones a criterio de
cocina en base a la temporada o disponibilidad del
genero en el mercado.

"Este establecimiento pone a disposicion de sus
clientes, toda la informacion relativa a la composicion
de cada una de las elaboraciones de esta carta. Si
desean conocer los ingredientes alergenos incluidos
en los distintos platos, no duden en solicitarla
informacion a nuestro personal de sala.

"Precios IVA incluido.
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	18.00€
	Arroz con bogabante con reserva previa y mínimo 2 pax

	30.00€/ pax

	DEL MAR
	Pulpo a la plancha sobre cachelos y con pimentón de Herbón
	24.00€
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	22.00€
	Pescado del día a la plancha con patata panadera, cebolla y pimientos
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