CARTA
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LA RECTORAL

LA RES;I;QRAL




LA RECTARAL

PARA PICARYY COMPARTIR

Croquetas artesanas

Zamburiias a ba plancha
(8 wnidades de viciras del pacdfice)

Empanada badicisnal gallega

[ortitla de patatas tradicional y jugssa
con huevss camperss y patatas de la gona

Hueves rotes sobre patata frita
cen jamién de A 3 o cherige arltesans

{abla de jamén de A Caniza (2pax)
(able de ibéricss y quesss (2pax)

HUERTA Y ENSALADAS
Ensalada La Rectoral’

Calds Gallegs

Crema de temporada
con productss de la 3ena

12.00€
18.00€

9.00€

15.00€

15.00€

15.00€

22.00€

15.00€

12.00€

12.00€



PASTA FRESCA'Y ARROCES

Lasara La Rectoral
pasta fresca con un rico rellens y

do .

*PUEDE VARIAR SEGUN DISPONIBILIDAD

Arreg con bogavante

con resewa previa y minime 2 pax

DEL MAR

Pubps a la plancha
con espuma de patata, AOVE y pimenton

Bacalas al herne
sebre crema de pimientss amarillss

Pescads del dia
a la plancha cen sw acempariamients

15.50€

19.00€

35.00€
Jpax

24.00€

22.00€

21.50€



LA RECTARAL

DE LA TIERRA

Carrillera de angus (5bh de coccién)
sebre parmentier y helads de quese azul
[3 .% 6{@.%; .

patatas

Entrecot de ternera

con patatas artesanas y de
quese San Simén

PARA TERMINAR...

Colet et 0,
beluds do wainills

{arta de quess artesana

narmisd olisi

B o
vasite de helads cremsss (chocolute, fresa o

avellana)

22.50€

21.00€

23.00€

8.00€

7.00€

7.00€

6.00€



Menii
oy

PRIMERO

Croquetas mixtas

SEGUNDOS
(a escoger)

Pasta con temate
Miné Pigga
Peupetas de pells

POSTRE

15€

Tncluge pan g agua




Alergenos

Gluten

Pescado

Cacahuetes

Soja

Lacteos

®

00, o0
@ @% e oS

Frutos con cascara
Apio

Mostaza

Sésamo

Sulfitos
Altramuces

Moluscos

*Servicio de mesa 2,00€ /comensal (Excluido Menu)

"Las guarniciones de todos los platos de esta carta
pueden ser objeto de modificaciones a criterio de
cocina en base a la temporada o disponibilidad del

genero en el mercado.

"Este establecimiento pone a disposicion de sus
clientes, toda la informacion relativa a la composicion
de cada una de las elaboraciones de esta carta. Si

desean conocer los ingredientes alergenos incluidos

en los distintos

platos, no duden en solicitarla

informacion a nuestro personal de sala.

"Precios IVA incluido.

LA RECTQRAL

yokAok
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	15.50€
	19.00€
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	35.00€
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	24.00€
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